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( BRUNCHTALLERKEN ) .1 EN GOD START
Mandag - lardag kl. 11-13 / _ e \
BRUNCHTALLERKEN BORN 89,- /158, 'y L
Reraeg, polser, bacon, chorizo, roget laks, yoghurt |
med kirsebaersyltetgj og musli, pandekage med
chokoladesauce, skiveost, brieost, frugt, avocado, \;
cherrytomat samt agurk. /
Sondag kl. 11-13 Festlige Aperol Kold Stor
Bobler spritz Rosé classic
BRUNCH BUFFET B@RN109,-/ 189,-
Hver sendag inviterer vi pa stor brunch buffet inkl. ad
\Iibitum sort kaffe, te, juice og kakao. )
\ J FROKOSTTILBUD
~ S kl.11-16
FROKOSTPLATTE 139;-
D AG E N S R E I Rodspeettefilet, hgnsesalat, roastbeef, karrysild, seg, rejer, brie
og frugt.
SM@RREBRZD 19,
3 stk. uspecificeret smgrrebred af kokkens friske udvalg
(Kan ikke aendres).
FROKOSTBGF 149,-
A\ ) Oksefilet med pommes, crisp salat og bearnaise
7~ A PARISERBOF 139,-
200g hakket oksekad pa ristet bred, med aeggeblomme,
pickles salat, marinerede redbeder, radleg, peberrod, kapers
og mix salat.
STJERNESKUD 149;-
Hvidvinsdampet og stegt radspeaettefilet pa ristet bred med
rejer, asparges, kaviar, citron og hjemmelavet thousand island
dressing.
RODSPATTEFILETER 19,
S 4 To redspeettefileter serveret med pommes og remoulade.
s )

SKAL DU HOLDE FEST

eller andet og gnsker du, at oplevelsen skal veere helt specielt for dig og dine gaester
- sé er en fest her hos café SeSa helt sikkert noget for dig!

Vi kan tilbyde at skreeddersy lige netop festen efter jeres gnsker til menu, borddaekning m.m.
Vi kan ogsa tilbyde forskellige pakkelasninger, hvad enten det er til brunch, frokost eller middag.

Vores smilende tjenerteam og engagerede kokke stér klar til at give dig og dine geester den bedste oplevelse.
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LETTE RETTER

Serveret med brad og smer

CARPACCIO 99,-
Oksecarpaccio med rucola, sort peber, pinjekerner, olivenolie,
balsamico og grana padano.

LAKSETARTAR 99,-
Roget laks med finthakket redleg, citron, balsamico, dild og
hjemmelavet pesto.

STEGTE TIGERREJER 109,-
Tigerrejer med hvidlag, frisk chili, tomatsauce, citron, balsamico,
og crisp salat

KoD

Serveret med seesonens grent, dagens kartofel og valgfri sauce.
Veelg mellem: Bearnaise-, svampe- eller pepersauce.

OKSEM@RBRAD 200G 289,
OKSEFILET 200G 239,
RIBEYE 250G 289,
SESA’S SPECIALITET (min. 2. pers.) pr. pers. 349,-
Oksefilet, oksemarbrad og kyllingefilet.
EKSTRA SOVS +15,-

FISK
OVNBAGT LAKS 229,
Med saesonens grant, kartofler og hollandaisesauce.
FISH ‘N CHIPS 179;-

Sidefilet af torsk. Serveret med pommes og tartarsauce.

SNACKS & NACHOS

SNACK KURV 129,
Pommes, logringe, mozarellasticks, chili cheese,
chicken tenders og nuggets. Serveret med

chilimayo.
NACHOS 109,
Varme sprode tortillachips gratineret med

mozzarella og cheddar. Hertil jalapefios, salsa,
guacamole og creme fraiche.
TILFAJ KYLLING: +20,-

SALAT

Serveret med brgd og smer

CASAR 149,
Kylling strimler, romaine salat, croutoner, grana padano og
caesardressing

QUINOA 139,-
Quinoa, crisp salat, tomat, agurk, redbeder, majs, edemamme-
bgnner, avocado, humus, honing sennep dressing og hvidlogs-
brad.

STEAK FAJITA BOWL 159,-
Strimler af oksekad med sweet chili, crisp salat, cherrytomat,
agurk, majs, edemammebgnner, radbede, guagamole og tortilla
chips. Hertil honning-senneps dressing.

RAGET LAKS 159,-
Roget laks, crisp salat, tomat, agurk, edemammebgnner,
redbeder, majs, avocado, honning-sennep dressing og hvidlogs-
brad.

BURGER

Serveret med pommes og chilimayo

CRISPY CHICKEN 149,-
Sprad kylling, crisp salat, tomat, syltede agurker, salsadressing
og salatmayo.

BACON CHEESE 169,-
Hakket oksekad, crisp salat, tomat, syltede agurker, cheddar,
bacon, salatmayo og burgerdressing.

MEXI 169,
Hakket oksekad, crisp salat, tomat, syltede agurker, jalapefios,
chilimayo og salsadressing,.

BLUE CHEESE 169,
Hakket oksekad, crisp salat, tomat, syltede agurker, danablu ost
og salatmayo.

EKSTRA DIP +10,-

SANDWICH

Serveret med pommes og chilimayo

SESA’S CLUB 149,
Marineret kyllingebryst med bacon pa toastbred med tomat,
agurk, cheddarost, aeg, peberfrugt, crisp salat og karrycreme.

ROGET LAKS 159;-
Roget laks, avocado, crisp salat, tomat, olivenolie og chilimayo.
TUNMOUSSE 149,-

Hjemmelavet tunmousse, crisp salat, tomat, avocado, olivenolie
og chilimayo.

EKSTRA DIP +10,-

WOK

Serveret med spredstegte grantsager, woksovs af pokesauce,
sweet chili, demi glace, ananasjuice, sesam og cashewngdder

VEGETAR 139,
KYLLING 149,-
TIGERREJER {595
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PIZZA

Alle toppes med crisp salat

BURATTA 139;-
Tomatsauce, pesto, grana padano, mozarella, trgffelsauce,
buratta og olivenolie.

BRESAOLA 139,
Tomatsauce, grana padano, mozarella, carpaccio, pesto og
pinjekerner.

MARGHERITA 119,-
Tomatsauce, grana padano, mozarella og olivenolie.

PASTA

Serveret med brad og smer

CASAPOLLO 149;-
Tortiglioni med kylling strimler, svampe, pesto, tomatfladesovs
og grana padano.

TROFFEL 169,
Tortiglioni med svampe i cremet troffelsauce, flade og grana
padano.

TILF@J KYLLING +20,
TILF@J OKSEK@D + 30,
RAVIOLI 189,-

Ravioli med svampe og ricotta toppet af cremet troffelsauce
med flade og grana padano.

TILF@J KYLLING +20,
MINI BURGER 89,
Bolle med 120g hakket oksekad, pommes og ketchup.
KYLLING PASTA 79,
Tortiglioni med kylling strimler og tomatfladesovs.

KYLLINGE NUGGETS 79,

Fem hjemmelavede kyllingenuggets med pommes, agurk og
ketchup.

FISKEFILET 79,
Rodspaettefilet med pommes, tomat, agurk, citron og
remoulade.

DESSERT

PANDEKAGER MED IS 89,
Med fladeskum, frisk frugt og chokoladesauce.

DAGENS KAGE 69,
Sperg venligst tieneren.

ISBOUQUET 79,-
Tre kugler is med fladeskum og chokoladesauce.
CHOKOLADEFONDANT 89,
Klassisk chokoladekage med vaniljeis.

BORNE IS 45,

Vaniljeis med fladeskum og chokoladesauce.
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VINKORT

BOBLER

FORTEPASSO, SPUMANTE BRUT, ITALIEN 65, 2507
Festlige og halvterre bobler. Blid og mild stil med paen frugt.

HVID

MALVASIA, ORTONESE, ITALIEN 65, 275;
Frisk og medium fyldig hvidvin. Halvter med fine blede og
frugtige nuancer.

RIESLING, GRAF JOHANN, TYSKLAND [S@D] 75; 295;
Sad hvidvin med en charmerende frugtig friskhed.
CHARDONNAY, WINEMAKER’S, CALIFORNIEN 85, 350;

Fyldig og karakterfuld Chardonnay. Let cremet med et hint af
friske modne frugter.

SANCERRE, DOMAINE FRANCK MILLET, FRANKRIG 495,
Ter og frisk Sauvignon Blanc fra familiegard i Loiredalen. God
fylde og kompleksitet.

ROSE

LOUIS ESCHENAUER ROSE, FRANKRIG 65, 275;
Laekker pinkfarvet rosé med fine frugtige noter.

NEGROAMARO, | MURI, ITALIEN 75; 299,
Sad rose med fine aromatiske noter af sommerblomster og
moden frugt.

PALM, CHATEAU LESCARELLE, PROVENCE MEDI 350;
Klassisk ter og meget lys Provence rosé med fine frugtige toner
og en god friskhed. Dkologisk.

ROD

SANGIOVESE, ORTONESE, ITALIEN 65, 275;
Saftig og mild redvin med gode frugtige toner og en blad finish

PRIMITIVO, NIMBO, PUGLIA 75; 295;
Flgjlsblad og kraftfuld. Dejlig rund, fyldig og behagelig i smagen
med en blad og sedmefuld eftersmag.

ZINFANDEL, WINEMAKER'’S, CALIFORNIEN 85, 350;
Blod og charmerende Kraftig radvin med god frugt og karakter.
Halvter og medium fyldig.

PINOT NOIR, COUR DES GRANDS, FRANKRIG 395,
Saftig og charmerende Pinot Noir fra sydfrankrig. Fyldig og
smagfuld med god rund frugt.

RIPASSO SUPERIORE, SEMPREBON, 475;
VALPOLICELLA CLASSICO

Charmerende teor og bled italiensk klassiker. Saftig og
karakterfuld.

KAFFE & KAGE

MED HUSETS KAFFE 79,-
MED VALGFRI KAFFE 89,

A

S




FADOL

25cl. 40cl. 60cl.

CARLSBERG PILSNER 42- 52; 67;
TUBORG CLASSIC 44; 54; 69,
SASONENS gL 44; 54, 69,

25cl.  33cl. 50cl.

BROOKLYN PULP ART 44 79;
1664 BLANC 59, 79,
GRIMBERGEN DOUBLE 59, 79;
KANDE GL

1664 BLANC 150cl. 225,
CARLSBERG 150cl. 175,
ALKOHOLFRIE QL

BROOKLYN SPECIAL EFFECTS - Flaske 33cl. 54,
1664 BLANC - Flaske 33cl. 54,
ERDINGER WEISSBIER - Flaske 50 cl. 64;
MIKKELLER BURST FREE - Dase 33 cl. 54,
MIKKELLER WEIRD WEATHER HAZY IPA - Dase 33 cl. 54,

KOLDE DRIKKE

33cl 50cl 75cl

SODAVAND 42; 52; 62;
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Schweppes Lemon,
Schweppes Tonic, Tuborg Squash Sportsvand Sukkerfri,
Danskvand

SOMERSBY 52,-
ADble- eller blabaercider (4,7%)

RAMLOSA KILDEVAND M/U BRUS 34,-
KANDE VAND 35,-
GLAS VAND 25,
HJEMMELAVET HYLDEBLOMST 52,-
HJEMMELAVET ISTE 58,-
Veelg mellem Fersken, passionsfrugt, hindbaer eller vandmelon
SEXY LEMONADE 74,
Passionsfrugt, citronsaft og hyldeblomst

VIRGIN MOJITO 79,
Veelg mellem jordbaer og passionsfrugt

FROZEN Lemonade eller mango 74,
ISKAFFE 64,
Kaffe frappé

ISLATTE 64,
Espresso shot, maelk og isterninger

Sirup +5,-

COOL COLADA 74,
MILKSHAKE 79,-
Vaelg mellem: Oreo, jordbzer, banan eller blabaer

JUICE 39,-
Veelg mellem: Appelsin , &eble, tranebeer eller multijuice
FRISKPRESSET APPELSINJUICE 69,-

KAFFE & KAGE

MED HUSETS KAFFE 79,
MED VALGFRI KAFFE 89,

COCKTAILS

SESAS SPECIAL COCKTAILS 109,
APEROL SPRITZ 99,
MOJITO 99,
PINA COLADA 99,
FILUR 99,
GIN & TONIC 99,
SPIRITUS & COCKTAILS
2 ENS FOR120,-

SPIRITUS

ROM (fra) 70cl. 699; / 99;
Bacardi, Captain Morgan, Havana

WHISKEY (fra) 70cl. 799; / 99;
Tullamore Dew, Chivas el. Jack Daniel’s +15,-

VODKA (fra) 70cl. 799; / 99;
Ciroc, Absolut eller Belvedere

RAKI (fra) 70cl. 799; / 35cl. 449; / 99;
GIN 99,
Gordons, Beefer eller Whitley +29,-

SNAPS - 2CL. 39,
Red Aalborg, Brandum, Gammel Dansk, OP, Linie

DIVERSE - 2CL. 39,

Jagermeister, Campari, Lemoncello, Gajol

KAFFE

Alle kaffe kan kabes to go

KAFFE 35;
Filter kaffe

ESPRESSO 35;
AMERICANO 40;
CAFE AU LAIT 44;
Espresso med varm maelk

CAFE LATTE 52;
Espresso med varm meelk og lidt maelkeskum

CAPPUCCINO 52;

Espresso med varm meelkeskum
toppet med lidt chokoladestav

CORTADO 44;
Espresso med lidt varm maelk og maelkeskum

CHAILATTE 56,
David Rio Chai

VARM CHOKOLADE 48;
Varm chokolade med fladeskum

TE glas/kande 35;/49;
Sperg venligst tieneren for dagens udvalg

IRISH COFFEE 78;
Med brun farin, 2 cl. Tullamore og fladeskum

FRENCH COFFEE 78;
Med 2 cl. Cointreau og fladeskum

MADAGASKAR COFFEE 78;
Med 2 cl. Galliano og fledeskum

LUMUMBA 85;

Med 2 cl. Cognac, varm chokolade og fladeskum



