
DAGENS RET
FRA 139,-

SPØRG VENLIGST TJENEREN.

STEGT FLÆSK
VOKSNE 139,- / BØRN 79,-

HVER TORSDAG FRA KL 17

BRUNCH
[ 11 - 13 ]

BRUNCH TALLERKEN  børn 79,-  /  128,-
Bacon, cocktailpølser, røræg, ketchup, laks, chorizo, 
ost, brieost, yoghurt med coulis og mysli, frisk frugt samt 
pandekage med sirup. Hertil brød og smør

SØNDAGSBRUNCH BUFFET 159,-
Hver søndag inviter vi på stor brunch buffet. 
Ad libitum sort kaffe, te, juice og kakao er inkluderet

LETTE RETTER 
CARPACCIO  89,-
Oksecarpaccio med rucola, pinjekerner, 
parmesan og hjemmelavet pesto

STEGTE TIGERREJER 99,-
Tigerrejer med hvidløg, frisk chili, dild,
limejuice og sprød salat

HVIDLØGSBRØD 69,-
Ristet brød med hvidløg, ost og sprød salat

LAKSE TARTAR 89,-
Røget laks med finthakket rødløg, frisk persille, 
basilikum, dild og hjemmelavet pesto

FROKOST
[ 11 - 16 ]

FROKOSTPLAT TE 128,-
Rødspættefilet, hønsesalat, roastbeef, 
karrysild, æg, rejer, brieost og frugt

SMØRREBRØD  99,-
3x uspecificeret smørrebrød kokkens friske udvalg

FROKOSTBØF  138,-
Kalvebøf med spicy fries, mixsalat og bearnaisesovs

OMELET  118,-
Vælg mellem: Laks med spinat og mozarella.
Vegetar med årstidens grøntsager og mozarella. 
Kylling med årstidens grøntsager og mozarella. 

PARISERBØF  138,-
200g hakket oksekød på ristet brød, med æggeblomme, 
pickles salat, marinerede rødbeder, fint hakket rødløg, 
peberrod, kapers og mixsalat

STJERNESKUD  148,-
Hvidvinsdampet og stegt rødspættefilet 
med rejer på ristet brød med kaviar, asparges, 
citron og hjemmet lavet thousand island dressing

RØDSPÆT TEFILETER  118,-
To rødspættefileter serveret spicy fries og remoulade

NACHOS -  GÆLDER HELE DAGEN  98,-
MED KYLLING  +20,- 
Varme sprøde tortillachips gratineret med mozzarella 
og cheddar. Hertil jalapenos, salsa, guacamole og samt 
creme fraiche

Festlige
Bobler 

Aperol
spritz

Gin &
Tonic

Kold
Rosé

Stor
classic

65,-
75,-

69,-
89,-89,-

EN GOD START

SKAL DU HOLDE FEST 
eller andet og ønsker du, at oplevelsen skal være helt specielt 
for dig og dine gæster – så er en fest her hos café SeSa helt 

sikkert noget for dig!

Vi kan tilbyde at skræddersy lige netop festen efter jeres 
ønsker til menu, borddækning m.m.

Vi kan også tilbyde forskellige pakkeløsninger, hvad enten det 
er til brunch, frokost eller middag.

Vores smilende tjenerteam og engagerede kokke står klar til 
at give dig og dine gæster den dag/aften.

SANDWICH
Alle serveres med spicy fries og chilimayo

SESA’S CLUB  134,-
Marineret kyllingebryst med bacon på toastbrød 
med tomat, agurk, peberfrugt, crisp salat og karrycreme

RØGET LAKS  148,-
Røget laks med tomat, agurk, peberfrugt, 
rødløg, crisp salat og dilddressing

TUNMOUSSE  134,-
Hjemmelavet tunmousse med tomat, agurk, 
peberfrugt, rødløg, peberfrugt og crisp salat

AVOCADO  148,-
Avocado med mozarella ost, tomat, agurk, 
peberfrugt, rødløg og crisp salat

STEAK  158,-
Grillet Angus filet med tomat, agurk, 
peberfrugt, rødløg, crisp salat og pesto

BURGER 
[ WANGUS ]

Alle vores burgere serveres i briochebolle samt spicy fries 
og chilimayonnaise. Vores burgere er blandet med angus 
og wagyu kod, som har den bedste marmorering. Og ikke 

mindst har det vundet “World Steak Challenge”.

SESA’S CRISPY CHICKEN  148,-
Sprød kylling, agurk, tomat, cripy salat, salsa og 
salatmayonaise

SESA’S BACON & CHEESE  158,-
Heri 200g hakket oksekød, agurk, tomat, crisp salat, 
cheddarost, bacon, ketchup og salatmayonnaise

SESA’S MEXI  158,-
Heri 200g hakket oksekød, crisp salat, guacamole, 
salsa, jalapenos og salatmayonnaise

SESA’S VESTERHAV  168,-
Heri 200g oksekød, vesterhavsost, dijoncreme, 
bacon, syltede rødløg og onion rings

SESA’S STEAK  174,-
Heri saftig oksemørbrad, crisp salat, agurk, 
tomat og salatmayo

GREEN BOY  148,-
Friske mozzarella, grøntsagstop, soltørrede tomater, 
crisp salat, agurk, tomat og salatmayonnaise

EKSTRA DIP  +10,-

SNACKS
SNACK KURV  119,-
Mozarella sticks, løgringe, chilli cheese tops og hot wings
+ 1 GLAS BOBLER + 50,-  

SALAT
CÆSAR  128,-
Stegt kylling, romaine salat, croutoner, 
parmesanost og cæsardressing

RØGET LAKS 138,-
Røget laks, kapers, rødløg, citron, dildsauce 
samt hjemmelavet pesto. Hertil brød og smør

REJER OG AVOCADO 138,-
Rejer med avocado, peberfrugt, rødløg, pesto 
og thousand island dressing

PASTA 
PENNE CON POLLO  138,-
Med kyllingestrimler, champignon, 
tomatflødesauce og parmesanost

FET TUCCINE CON SALMONE  158,-
Med røget laks, champignon og tomatflødesauce

FET TUCCINE CON CARNE  158,-
Med oksemørbrad og svampe, 
toppet med parmesan

SPAGHET TI BOLOGNESE  138,-
Frisk spaghetti med hjemmelavet bolognese

SPAGHET TI CARBONARA  138,-
Frisk spaghetti med ristet bacon, fløde og æggeblomme

MAFIOSA 138,-
Pasta penne med bacon, chili og tomatsovs

WOK - NUDLER
Alle retter her serveres med sprødstegte grøntsager, 

kokosmælk, østerssauce, sesam & cashewnødder
VEGETAR  129,- 
KYLLING  138,- 
OKSEKØD 148,- 
TIGERREJER  158,-KØD

Serveres med sæsonens grøntsager, dagens kartoffel og 
valgfri sauce: Bearnaise, svampe, gorgonzola eller pebersauce

ANGUS MØRBRAD 225g  268,-

ANGUS FILET 225g  234,-

ANGUS RIBEYE 250g 268,-

TOMAHAWK ANGUS STEAK 350 - 400g  369,- 

SESA’S SPECIALITET -  pr.  pers .   328,-
Grillet kalvefilet, oksemørbrad og kyllingefilet

SPARERIBS  194,-
Marineret i BBQ-sauce med hjemmelavet coleslaw

FISK
OVNBAGT LAKS  219,-
Med sæsonen grøntsager, kartofler og blandet salat

FISH ‘N CHIPS  169,-
Side filet af torsk. Serveres med spicy fries

www.cafesesa.dk
Tlf. 26 35 00 16 I info@cafesesa.dk

instagram.com/cafesesa ishoj
facebook.com/ cafesesa



FADØL
 25cl. 40cl. 60cl.

CARLSBERG PILSNER 37,-  47,-  67,-

TUBORG CLASSIC 39,-  49,-  69,- 

SÆSONENS ØL 39,-  49,-  69,-

 25cl. 33cl. 50cl. 

BROOKLYNE PULP ART 39,-   69,- 

1664 BLANC   49,-  59,-

GRIMBERGEN DOUBLE  49,-  59,-

KANDE ØL 

BLANCE, 150cl.    200,- 

CARLSBERG, 150cl.    150,-

FLASKE ØL

BROOKLYN SPECIEL EFFECTS - Alkoholfri, 33cl.   47,-

1664 BLANC - Alkoholfri , 33cl .     47,-

1664 PILSNER , 33cl .     47,-

GRIMBERGEN BLOND, 33cl .     47,-

ERDINGER HEFE, 50cl .     55,-

HAPPY HOUR 
PÅ SPIRITUS OG COCKTAILS 2 FOR 120,-

ALLE DAGE KL. 20.00 -  22.00

BØRN
BØRNE BURGER  69,-
Briochebolle med 120g hakket oksekød, 
agurk, tomat og ketchup med spicy fries

KYLLINGENUGGETS  69,-
Fem sprøde kyllingenuggets med agurk 
med spicy fries og ketchup

FISKEFILET  69,-
Rødspættefilet med spicy fries, tomat, 
agurk, citron og remoulade.

SPAGHET TI BOLOGNESE  69,-
Frisk spaghetti med kødsauce.

DESSERT
PANDEK AGER MED IS  89,-
Med flødeskum, frisk frugt og chokoladesovs

DAGENS K AGE  69,-
Spørg venligst tjeneren

IS BOUQUET  79,-
Tre kugler is med flødeskum og chokoladesovs

CHOKOLADEFONDANT  89,-
Klassisk chokoladekage med vaniljeis

BØRNE IS  39,-
Vaniljeis med flødeskum og chokoladesauce

KAFFE
Alle kaffe kan købes to go

K AFFE  32,-
Filter kaffe

ESPRESSO  35,-
Segafredo extra strong

AMERICANO  38,-
Sort kaffe lavet frisk på nybrygget Segafredo espresso

CAFÉ AU LAIT  44,-
Espresso med varm mælk

CAFE LAT TE  48,-
Espresso med varm mælk og lidt mælkeskum

CAPPUCCINO  48,-
Espresso med varm mælkeskum 
toppet med lidt chokoladestøv

CORTADO  38,-
Espresso med lidt varm mælk og mælkeskum

CHAI LAT TE  48,-
David Rio Chai

VARM CHOKOLADE  40,-
Varm chokolade med flødeskum

TE  35,-
Spørg venligst tjeneren for dagens udvalg

IR ISH COFFEE  78,-
Med brun farin, 2 cl. Tullamore og flødeskum

FRENCH COFFEE  78,-
Med 2 cl. Cointreau og flødeskum

MADAGASK AR COFFEE  78,-
Med 2 cl. Galliano og flødeskum

LUMUMBA  85,-
Med 2 cl. Cognac, varm chokolade og flødeskum

ROSÉ 
Rosé Gourmand, Haut Marin, Gascogne 65,- 275,-
xxx
xxx

Doux Fleurs, Quercy, Sydfrankrig [sød] 75,- 299,-
Sød Sydfransk rose med fine aromatiske 
noter af nye blomster og søde frugter

Doriac, Les Embruns, Sydfrankrig  325,-
Klassisk tør og mild sydfransk rosé 
med bløde frugtige toner og fin friskhed.

Le Pachá, Château l’Escarelle, Provence [øko]  495,-
denne rose har fået den højeste karakter 
en Rose nogensinde har modtaget.

- HVID
Malvasia, Ortonese, Italien 65,- 275,-
Frisk og medium fyldig hvidvin. Halvtør 
med fine bløde og frugtige nuancer

Gros Manseng, Haut Marin, Sydfrankrig [sød] 75,- 295,-
xxx
xxx

Chardonnay, Western Cellars, California 85,- 350,-
Blød og frugtig Chardonnay fra Californien. Halvtør 
med hint af friske modne frugter.

Riesling ”vom Muschelkalk”, Borell Diehl, Tyskland  425,-
xxx
xxx

Sancerre, Domaine Franck Millet, Loire  495,-
Tør og frisk Sauvignon Blanc fra familiegård i Loiredalen. 
God fylde og kompleksitet.

SPIRITUS
ROM 89,-
Bacardi, Captain Morgan, Havana

WHISKEY 89,-
Tullamore Dew, Grant’s eller Jack Daniel’s +15,-

GIN 89,-

Gordons, Beefer eller Whitley +29,-

VODK A -  1cl .  29,-
Belvedere, Ciroc

SNAPS -  2cl .  29,-
Rød Aalborg, Brøndum, Gammel Dansk

DIVERSE -  2cl .   29,-
Jägermeister, Campari, Sambuca

SHOTS -  2cl .  29,-
Gajol, Fisk, Lemoncello

VAND
 33cl 50cl 75cl

SODAVAND 39,-  49,-  59,-
Coca Cola, Coca Cola Zero, Carlsberg Sport,  
Fanta, Schweppes Lemon, Dansk, Schweppes Tonic

SOMERSBY    42,-
Æble,-- eller blåbærcicer (4,7%)

RAMLÖSA KILDEVAND   29,- 

K ANDE VAND   35,- 

GLAS VAND    20,-

HJEMMELAVET HYLDEBLOMST   49,-

HJEMMELAVET ISTE   55,-
Vælg mellem Fersken, passionsfrugt, 
hindbær eller vandmelon. 

LEMONADE   59,-
Passionsfrugt, citronsaft eller hyldeblomst

FROZEN  Lemonade el ler mango   59,-

ISK AFFE    55,-

COOL COLADA    55,-

MILKSHAKE   69,-
Vælg mellem: 
Oreo, jordbær, banan eller blåbær

JUICE   39,- 
Vælg mellem: 
Appelsin , æble, tranebær eller multijuice

COCKTAILS
APEROL SPRITZ  89,-

MOJITO  89,-

PIÑA COLADA  89,-

FILUR  89,-

SMÅ SURE  89,-

GIN TONIC 89,-

BOBLER
Fortepasso, Spumante Brut, Italien 65,- 225,-
Let sødlige bobler. God til at bare nyde
tør og livlig, fyldt med elegante bobler

Spumante Dolce, Capetta, Italien [sød]  325,-
Frisk og sød dessertvin. Vinen har en delikat og ren duft. 
Frisk og sød i smagen

Champagne, l’Eloquente, Frankrig   495,-
Charmerende tør og festlig
Frisk elegant Gourmet Champagne

RØD 
Sangiovese, Ortonese, Italien 65,- 275,-
Saftig og let tilgængelig rødvin med gode 
frugtige toner. En god blanding af Sangiovese 
og Merlot, giver her en fin og god blødhed i vinen.

Shriaz, McPherson, Australien  295,-
Frugtig og karakterfuld rødvin. Halvtør og medium fyldig. 
Klassisk saft og kraft fra down under.

Zinfandel, Western Cellars, California 85,- 350,-
Blød og charmerende Californisk rødvin med god frugt og 
karakter. Halvtør og medium fyldig. 

Primitivo, Danese Quindici, Puglia  395,-
Kraftig rødvin med 15% alkohol og fin sødme lavet på tørrede 
Primitivo druer fra vingård med dansk islæt. 

Ripasso Superiore, Semprebon, Valpolicella Classico 475,-
Charmerende tør og blød italiensk klassiker. 
Saftig og karakterfuld.

Pinot Noir, Chartron et Trebuchet, Bourgogne  495,-
En karakterfuld Pinot Noir.
En let frugtig sødme i den velstrukturerede vin

[  TAKE AWAY -  FÅ 1 0 % PÅ ALT MAD -  GÆLDER IKKE SPECIAL TILBUD ]

PORT
Quinta do Estanho, Fine Ruby   65/225,-

xxx
xxx


